
ブランド 香の蔵 ブランド 香の蔵

規格 35g 規格 35g

JANコード 4901557116304 JANコード 4901557203424

賞味期限 常温320日 賞味期限 常温320日

保存方法 直射日光、高温多湿を避けて 保存方法 直射日光、高温多湿を避けて

ブランド 香の蔵 ブランド 香の蔵

規格 35g 規格 35ｇ

JANコード 4901557202526 JANコード 4901557204209

賞味期限 常温320日 賞味期限 常温320日

保存方法 直射日光、高温多湿を避けて 保存方法 直射日光、高温多湿を避けて

ブランド 香の蔵 ブランド 香の蔵 ブランド 香の蔵

規格 75g 規格 140ｇ 規格 20ｇ

JANコード 4901557201062 JANコード 4901557116298 JANコード 4901557204391

賞味期限 常温180日 賞味期限 冷凍365日 賞味期限 常温120日

保存方法 直射日光、高温多湿を避けて 保存方法 －18℃以下で保存して下さい 保存方法 直射日光、高温多湿を避けて

ブランド 香の蔵 ブランド 香の蔵 ブランド 香の蔵

規格 35g 規格 35g 規格 35g

JANコード 4901557203783 JANコード 4901557201758 JANコード 4901557201642

賞味期限 常温180日 賞味期限 常温180日 賞味期限 常温180日

保存方法 直射日光、高温多湿を避けて 保存方法 直射日光、高温多湿を避けて 保存方法 直射日光、高温多湿を避けて

ブランド 香の蔵 ブランド 香の蔵 ブランド 香の蔵

規格 35g 規格 35g 規格 30ｇ

JANコード 4901557203806 JANコード 4901557204117 JANコード 4901557203400

賞味期限 常温180日 賞味期限 常温120日 賞味期限 常温60日

保存方法 直射日光、高温多湿を避けて 保存方法 直射日光、高温多湿を避けて 保存方法 直射日光、高温多湿を避けて

ブランド 香の蔵 ブランド 香の蔵 ブランド 香の蔵

規格 35ｇ 規格 35ｇ 規格 35ｇ

JANコード 4901557204216 JANコード 4901557204261 JANコード 4901557204308

賞味期限 常温90日 賞味期限 常温120日 賞味期限 常温120日

保存方法 直射日光、高温多湿を避けて 保存方法 直射日光、高温多湿を避けて 保存方法 直射日光、高温多湿を避けて

当社独自にブレンドした味噌にク
リームチーズを漬け込みました。
濃厚な味わいと滑らかな食感が特
徴です。

グリーンオリーブのペーストを、オ
リジナルの味噌に混ぜ合せた「オ
リーブ味噌」にクリームチーズを漬
け込みました。濃厚なオリーブの
風味がクリームチーズと合わさり、
ワインにピッタリです。

トリュフパウダーを加えた味噌にク
リームチーズを漬け込みました。
芳醇なトリュフの香りをお楽しみく
ださい。

酒粕とわさびをブレンドした、わさ
び粕床にクリームチーズを漬け込
みました。本わさびも使用し、ツー
ンとした、わさびの辛味がチーズと
良く合います。

● 　　香　の　蔵　商　品 　　●

クリームチーズに桜の花びらの塩
漬けを乗せ、京都の西京味噌と、
酒粕を合わせた味噌床に漬け込
みました。ほんのりと桜の香りが
する春限定の優しい味わいです。

クリームチーズのみそ漬を、すぐ
に食べたいというお声から誕生し
ました。スプーン付きで、開けたら
すぐに手を汚さずにお召し上がり
いただけます。

当社独自の味噌にあん肝を漬け
込みました。濃厚な味わいと、な
めらかな舌触りが特徴で、日本酒
のおつまみとして鉄板です。お酒
を飲まない方にも、ごはんのお供
として人気です。

当社独自にブレンドした味噌にク
リームチーズを漬け込み、粗挽き
にした黒胡椒をまぶしました。ピ
リッと辛い風味がアクセントになり
ます。

ブランド

クリームチーズのみそ漬業務用１
４０ｇ。
賞味期限冷凍保存３６５日。

クリームチーズにレモンスライスを
乗せ、京都の西京味噌と、酒粕を
合わせた味噌床に漬け込みまし
た。レモンの酸味と味噌の甘み、
チーズのコクが爽やかな夏限定の
美味しさです。

商品名　クリームチーズのみそ漬 商品名　鰹出汁クリームチーズのみそ漬

商品名　とまとみそクリームチーズ商品名　黒胡椒クリームチーズのみそ漬

商品名　つまみそクリームチーズ商品名　クリームチーズのみそ漬商品名　クリームチーズのみそ漬

仙台みそを独自にブレンドしクリー
ムチーズに漬け込みました。仙台
味噌の風味が特徴です。ノーマル
タイプよりも、甘みが抑えられ味噌
の香りが強いタイプです。

クリームチーズに国産の渋皮栗
ペーストをのせ、京都の西京味噌
と酒粕を合わせた味噌床に漬け
込みました。栗のほっくりとした風
味とチーズのコクが三位一体と
なって口いっぱいに広がります。

八丁みそを独自にブレンドしクリー
ムチーズに漬け込みました。甘み
と酸味のバランスが良い八丁味噌
の味わいをお楽しみください。

当社独自にブレンドした味噌に鰹
節粉を入れ　クリームチーズを漬
け込みました。鰹節の旨味がアク
セントになります。

商品名　クリームチーズのトリュフみそ漬 商品名　クリームチーズの仙臺みそ漬 商品名　クリームチーズの八丁みそ漬

商品名　クリームチーズのオリーブみそ漬 商品名　クリームチーズのわさび粕漬 商品名　あん肝のみそ漬

トマトペーストにクリームチーズを
漬けこみました。ニンニクがアクセ
ントになり、ビール・ハイボール・赤
ワインに好適です。

当社独自にブレンドした味噌にク
リームチーズを漬け込みました。
濃厚な味わいと滑らかな食感が特
徴です

商品名　さくらクリームチーズ 商品名　レモンクリームチーズ 商品名　マロンクリームチーズ

冷凍 新商
品

夏限定春限定 秋限定

新商
品


